
COFFEOLOGENAUSBILDUNG
Der neue Certified- und Master-Coffeologe



1 ]  R ö s te n RöstBasic RöstProfile KaffeeRöstung EspressoRöstung CoffeeBlending

2 ]  K a f fe e CoffeeProduction KaffeeProvenienzen CoffeeTaxonomie CoffeeClassification KaffeeGeschichte

3 ]  S e n s o r i k CupTasting KaffeeSensorik KaffeeAromen EspressoSensorik 

4 ]  Pre p a rat i o n Espresso KaffeeZubereitung FilterKaffee KolbenKaffee

5 ]  L at te Ar t LatteArtBasic LatteArtSenior

6 ]  D r i n k s CoffeeDrinks Coffee&Spirit Coffee&Milk Molekulare 
Coffeedrinks

7 ]  B u s i n e s s KaffeebarBasic KaffeebarSenior MoreMoney
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COFFEEWORKSHOPS Übersicht



COFFEEWORKSHOPS
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(eintägig)
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Workshops (mehrtägig)
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Übersicht

Workshop
Kleinste Schulungseinheit 
(eintägig)

Class
Themenbezogen gebündelte 
Workshops (mehrtägig)

Ausbildung
Umfassend zusammen-
gestellte Workshops
(einwöchig / zweiwöchig)



COFFEOLOGENAUSBILDUNG

Coffeologen-
ausbi ldung

Prüfungen

Prüfungen

Renewal

Masterc lasses

Masterc lasses 
und/  oder

andere
Akt iv i täten

Credits

+ 50 pro Jahr

+ 300

+ 100

COFFEOLOGE
CERTIFIED

COFFEOLOGE
MASTER

COFFEOLOGE*/**

* Gilt für 2 Jahre. Anschließend
verfallen 50 Credits pro Jahr.

** Basis für Lecturer- oder
Instructor-Lehrgang.



COFFEOLOGENAUSBILDUNG

CREDITS

1 Workshop (Masterclass)		  50
1 Coffeologentreffen				    50
1 Field-Trip							         150
1 Video-Conference					    50 



COFFEOLOGENAUSBILDUNG

CERTIFIED COFFEOLOGE

	 unbegrenzt
	 Prüfungsgebühr 250,- €

MASTER COFFEOLOGE

	 Prüfung gilt für 2 Jahre
	 danach immer – 50 Credits pro Jahr
	 Prüfungsgebühr 500,- €



COFFEOLOGENAUSBILDUNG

CERTIFIED COFFEOLOGE

	 Basis: Coffeologenausbildung

	 2 Masterclasses
	� Prüfung in allen Workshops der 

Coffeologenausbildung  
und den beiden gewählten Masterclasses



COFFEOLOGENAUSBILDUNG

MASTER COFFEOLOGE

	 Basis: Certified Coffeologe

	 300 Credits aus Masterclasses und/oder
	 anderen Aktivitäten
	 Prüfung in den gewählten Masterclasses

	 Renewal notwendig



COFFEOLOGENAUSBILDUNG

COFFEOLOGE
CERTIFIED

COFFEOLOGE
MASTER

COFFEOLOGE



www.coffee-consulate.com

  twitter.com/CoffeeConsulate
  www.facebook.com/CoffeeConsulate

  linkedin.com/company/coffee-consulate

http://www.coffee-consulate.com/
https://mobile.twitter.com/CoffeeConsulate
https://www.facebook.com/CoffeeConsulate
https://www.linkedin.com/company/coffee-consulate

