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Exklusive Anaebote fir alle Leser

Hier ofteriert die FEINSCHMECKER-Redaktion ausgewahlte Produkte und Veranstaltungen fiir
alle Leser. Zu den Hohepunkten gehoren ein Kaffeeseminar und eine exklusive Weinreise.
Informationen unter Tel. 040-87 97 35 60, Bestellungen bitte nur schriftlich mit dem Coupon
auf Seite 125, per Fax 040-879 73 59 oder E-Mail: bestellung@feclub.de

Kaffeestunde in Mannheims

Coffee Consulate”

Vom richtigen Umgang mit den braunen Bohnen

pressos und Raritaten aus aller Welt werden

immer beliebter. DER FEINSCHMECKER bietet
zusammen mit dem Mannheimer Ausbildungs-
zentrum ,Coffee Consulate” an den Samstagen
24, Februar und 24. Marz (jeweils von 14 bis 18
Uhr) zwei Einfuhrungsseminare fir Fans der brau-
nen Bohnen an.

Steffen Schwarz, der Chef des ,Consulate”, hat
sich in wenigen Jahren einen Namen als Kaffee-
Experte gemacht. Schwarz und sein Team handeln
mit Spezialitatenkaffees und bilden baristi aus,
Kaffeeroster und -sommeliers. Der Importeur, der
alle wichtigen Anbaugebicte der Welt besucht
hat, fuhrt die Teilnehmer (jeweils maximal 30 Per-
sonen) in die Welt des Kaffees ein. Er informiert
aber dessen Geschichte und An-
baubedingungen, uber Ernte,
Rostmethoden und Mischungen,

Spezialitﬁlen wie Lagenkaffees, exklusive Es-

Steffen Schwarz (Foto u.),
Chef des ,,Coffee Consulate*,
zeigt den Teilnehmern, wie !

d

Ein weiterer Schwerpunkt des Kurses sind die
verschiedenen Zubereitungsmethoden und deren
Auswirkungen auf den Geschmack.

Beim zweiten Teil des Seminars steht die Praxis
im Mittelpunkt. Die Teilnehmer lernen das fachge-
rechte Verkosten von Kaffee kennen, die Qua-
litatskriterien und die Zubereitung von Espresso
oder Cappuccino an professionellen Siebtrager-
maschinen. Steffen Schwarz und seine Barleute
zeigen den Teilnehmern Tricks, die fir das Brihen
von Spitzenkaffee wichtig sind. Die rund vierstiin-
digen Seminare kosten pro Person € 69 (inklusive
Snacks und Getranke).

Intos und Anmelduna: Frau Siaa Gerhards.

Truffeln
und Sardellen

Diese piemontesische Delikatesse
vereint zwei Produkte, die histo-
risch mit der Region verbunden
sind: Sardellen aus dem Kanta-
brischen Meer und weiBe Trif-
feln aus Alba. Kantabrische Sar-
dellen gelten als die besten der
Welt; sie wurden schon im Mit-
telalter uber Genua eingefihrt.
Die herrlich aromatischen wei-
Ben Triiffeln aus Alba sind eine
exklusive Delikatesse. Diese ge-
schmackhich interessante Kom-
bination passt gut zu WeiBbrot
mit Butter: das Ol ist zu Pasta
ein Genuss. Das 90-g-Glas mit
Sardellen, Triffelscheiben und
Olivendl wird handwerklich her-
gestellt und ist in Deutschland in
limitierter Menge nur tber den
FEINSCHMECKER-Club zu beziehen.
Preis: € 98. Kennwort: Act
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