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CC Flavour profiel voor koffie

Zuur
ZEER STERK STERK WEINIG GEEN

Bitter
ZEER STERK STERK WEINIG GEEN

Zout
ZEER STERK STERK WEINIG GEEN

Zoet
ZEER STERK STERK WEINIG GEEN

Body
VET/VOL ZWAAR GOED ​LICHT/WATERI

duur tijd
ZEER LANG LANG WEINIG VLUCHTIG

OLIFACTORISCH - REUK (AROMA)

GROEP SUBGROEP ​GEUR STALEN (ORTHONASAAL) Intensiteit

Fruit

Citrus Bergamot, Citroen, Kumquat, Limoen, Mandarijn, 
Pompelmoes, Sinaasappel

Bessen Aardbei, Blauwe bes, Braambes, Framboos, Kruisbes, 
Rode bes, Veenbes, Vlierbes, Zwarte bes

Steenfruit Abrikoos, Appel, Kers, Kweepeer, Peer, Perzik, Pruim, Vijg

Tropisch
Banaan, Granaatappel, Mango, Meloen, Papaya, 
Passievrucht, Rabarber

Droog fruit Gedr. abrikoos, Gedr. banaan, Gedr. dadel, Gedr. pruim, 
Gedr. vijg, Rozijn

Floraal

Bloemen Geranium, Lavendel, Rozen, Violet

Bloesem Acaciabloesem, Jasmijnbloesem, Kastanjebloesem, 
Oranjebloesem, Vlierbloesem

Kruiden Basilicum, Citroengras, Citroenmelisse, Koriander, Munt, 
Rozemarijn, Salie, Tijm

Plantaardig

Groen Gras, Groene appel, Groene bonen, Groene olijven, 
Komkommer, Peulerwten, Selderij, Venkel

Droog Hennep, Hooi, Hop, Stro, Tabak, Vanille, Zwarte thee

Granen Bamboescheuten, Basmati rijst, Korrel, Maïs

Specerijen
Anijs, Gember, Jeneverbes, Kaneel, Karwij, Kruidnagel, 
Muskaatnoot, Peper, Zoethout

Bos
Naaldhout Ceder, Cipres, Den, Hars, Spar, Steenpijnboom

Hardhout Acacia, Beuk, Eik, Es, Kastanje, Kers, Moerbei, Robinia

Noten
Amandel, Hazelnoot, Noga, Pijnboompit, Pinda, Pistache, 
Sesam, Kastanje, Walnoot

Brand 
aroma‘s	

Licht
Agavesiroop, Brood, Candij suiker, Esdoornsiroop, Honing, 
Popcorn, Toast

Medium Broodkorst, Cacao, Donkere chocolade, Karamel, Mout

Donker As, Drop, Kolen, Melasse, Rook, Sojasaus

Mineraal

Aards Aardappel, Plantenzand, Wortel, Wortels

Modderig
Algen, Boomschors, Mos, Paddestoelen, Rio, Schimmel, 
Vochtige bladeren

Muf Karton, Kurk, Turf

Chemisch

Alcoholisch Cognac, Marsepein, Porto, Sherry, Whisky

Medisch Aceton, Desinfecterende Middelen

Zwavel Kool, Rubber, Teer, Zwaveldioxide

Microbiologisch

Dierlijk
Gegrilde kip, Kattenurine, Leder, Natte vacht, 
Paardenzweet, Vlees

Melkachtig
Blauwe schimmelkaas, Boter, Cheddar, Ranzig, Room, 
Yoghurt

Gist Gist, Zuurdesem
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GUSTATORIEKHAPTIEK
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Datum

TASTER

REUK

RUWE KOFFIE

Plantage: Lot / Perceel:

Variëteit: Verwerkingsmethode:

Hoogte: Screen:

Oogsthoeveelheid: Oogstjaar:

Defecten: Vochtigheid:

Branddatum: begin gewicht: eind gewicht:

T1 (starttemperatuur.): T3 (max. actieve hitte temperatuur):

GUSTATORIeK (SMAAK/TASTE) EN HAPTIEK (MONDGEVOEL/MOUTHFEEL)

Eerste



 indruk


Datum

​Proever

Branddiepte koffie: espresso:


